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€ 88,81 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 817,53 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 875,57 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 909,44 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

Services and Technologies for professional catering since 1973

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

FM-2NDSPEED 2. Gang nur beim Dreiphasenmodell

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

FM-BERTA15

Fimar BERTA – Spiralkneter mit festem Haken, 15
kg, für Teige mit geringem Feuchtigkeitsgehalt,
15-kg-HAKEN-Spiralmischer für Teige mit geringer
Hydratation, 20-Liter-Schüssel, Geschwindigkeit 28
U/min, V.400/3, Kw.0,55, Gewicht 51 kg, Abm. mm. 410
x 580 x 755 h

FM-BERTA25

Fimar BERTA - Spiralkneter mit festem Haken, 25
kg, für Teige mit geringem Feuchtigkeitsgehalt,
Mixer mit festem Haken, 25 kg, für Teige mit geringem
Feuchtigkeitsgehalt, mit 32-Liter-Schüssel,
Schüsselgeschwindigkeit 23 U/min, V.400/3, kW.0,75,
Gewicht 62 kg, Abmessung mm.470x625x805h

FM-BERTA35

Fimar BERTA - Spiralkneter mit festem Haken, 35
kg, für Teige mit geringem Feuchtigkeitsgehalt,
35-kg-HAKEN-Spiralmischer für Teige mit geringer
Hydratation, 42-Liter-Schüssel, Geschwindigkeit 23
U/min, V.400/3, Kw.0,75, Gewicht 69 kg, Abm. 520 x 675
x 805 mm
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