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€ 208,95 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 451,54 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

€ 461,29 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

Services and Technologies for professional catering since 1973

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

TD-KITPIETRANEGN Gastro-Norm 1/1 feuerfeste Steinplatte (mm
530x325x15)

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

TD-NERONE4TGN1/1

TECNODOM-Elektrischer HEISSLUFTOFEN für 4 GN
1/1 Bleche 32,5x53 cm, Mod. NERONE 4T GN1/1
Elektrischer KONVENTIONSOFEN mit Umluft, für die
Gastronomie, Fassungsvermögen: 4 Tabletts GN 1/1,
530 x 325 mm (nicht im Lieferumfang enthalten),
Version mit manueller Steuerung, V.230/1, Kw.3,15,
Gewicht 35 kg, Abm. 686 x 660 x 580 mm

TD-FED04NEGNV
TECNODOM - Elektrischer Konvektionsofen, 4 GN
1/1-Tabletts, digitale Steuerung, Mod. NERONE
EKO 4 GN 1/1
ELEKTRO-KONVEKTIONSOFEN, Kapazität 4 Gastro-Norm
1/1 TABLETTS (ausgenommen), DIGITALE STEUERUNG,
V.230/1, Kw.3,15, Gewicht 35 kg,
Abm.mm.686x660x580h
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€ 476,02 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

€ 525,10 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

€ 682,13 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

€ 1.540,83 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

€ 1.602,40 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

€ 1.622,42 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

€ 1.665,62 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

€ 1.683,99 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

TD-FEMG04NEGNV
TECNODOM-Elektro-Konvektionsofen mit GRILL, 4
GN1/1-Tabletts, manuelle Steuerung, Mod.
NERONE GN EKO - GRILL
Elektrischer HEISSLUFTOFEN mit GRILL,
Fassungsvermögen 4 GN 1/1-BLECHE (ausgenommen),
MANUELLE STEUERUNG, Version mit KLAPPENTÜR,
V.230/1, Kw.3,15+1,7, Gewicht 35 kg, Abm. mm

TD-FEMG04NEGNDX
TECNODOM-Elektro-Konvektionsofen mit GRILL, 4
GN1/1-Tabletts, manuelle Steuerung, Mod.
NERONE GN EKO - GRILL
Elektrischer HEISSLUFTOFEN mit GRILL,
Fassungsvermögen 4 GN 1/1-BLECHE (ausgenommen),
MANUELLE STEUERUNG, Version mit FLAG-TÜR,
V.230/1, Kw.3,15+1,7, Gewicht 35 kg, Abm. mm

TD-FED03NEPSV-PLUS
TECNODOM – Verbesserter digitaler elektrischer
Konvektionsofen, 3 GN 1/1 oder 600 x 400 mm-
Tabletts, digitale Steuerung
ANGETRIEBENER ELEKTRO-KONVEKTIONSOFEN,
Kapazität 3 Gastro-Norm 1/1 oder 600x400 mm Tabletts
(ausgenommen), DIGITALE STEUERUNG, V.230/1,
Kw.3,66, Gewicht 43 kg, Abm.mm.775x790x560h

TD-FEM04NEMIDVH2O - NERONE
TECNODOM-Elektro-Konvektionsofen 4 GN 1/1-
Tabletts, MECHANISCHE STEUERUNG, Mod.
NERONE MITTE 4 MEC.
KONVENTIONSOFEN Elektrisch belüftet, professionell,
Kapazität 4 Gastro-Norm-Tabletts 1/1 oder 600 x 400
mm (nicht im Lieferumfang enthalten), MECHANISCHE
STEUERUNG, V.400/3 + N, kW. 5,45, Gewicht 79 kg,
Abm. mm. 840 x 910 x 670 h

TD-FEDL04NEMIDVH2O
TECNODOM-Digitaler elektrischer Konvektions-
Dampfofen 4 GN 1/1 oder 60x400 cm Bleche,
Mod. NERONE MITTE 4 DIG.
ELEKTRISCHER KONVEKTIONS-DAMPFOFEN für
GASTRONOMIE und KONDITOREI, Kapazität 4 Gastro-
Norm 1/1 oder mm.600x400 Tabletts (ausgenommen),
DIGITALE STEUERUNG, 9 Kochprogramme, V.400/3+N,
Kw.5,45, Gewicht 79 kg, Abm.mm.840x910x670h

TD-FEM05NEMIDVH2O - NERONE

TECNODOM-Elektro-Konvektionsofen 5 GN 1/1
oder 60x40 cm Tabletts, mechanische Steuerung,
Mod. NERONE MITTE 5 MEC.
KONVENTIONSOFEN Elektro-Umluftofen, professionell,
Kapazität 5 Gastro-Norm-Tabletts 1/1 oder 600 x 400
mm (nicht im Lieferumfang enthalten), MECHANISCHE
STEUERUNG, V.400/3 + N, kW. 6,45, Gewicht 87 kg,
Abm. mm. 840 x 910 x 750 h

TD-FEM06NEMIDVH2O - NERONE
TECNODOM-Elektro-Konvektionsofen 6 GN 1/1
oder 60x40 cm Bleche, MECHANISCHE
STEUERUNG, Mod. NERONE MITTE 6 MEC.
KONVENTIONSOFEN Elektrisch belüftet, professionell,
Kapazität 6 Gastro-Norm-Tabletts 1/1 oder 600 x 400
mm (nicht im Lieferumfang enthalten), MECHANISCHE
STEUERUNG, V.400/3 + N, Kw.7,65, Gewicht 91 kg,
Abm. mm. 840 x 910 x 830 h

TD-FEDL05NEMIDVH2O - NERONE TECNODOM - Digitaler elektrischer Dampf-
Konvektionsofen 5 Bleche GN 1/1 oder 60x40 cm,
Mod. NERONE MID 5 DIG.
Elektrischer KONVENTIONS-DAMPFOFEN, Umluft, Profi
für GASTRONOMIE und KONDITOREI, Kapazität 5
Gastro-Norm 1/1 oder 600x400 mm Bleche
(ausgenommen), DIGITALE STEUERUNG, 9
Garprogramme, V.400/3+N, Kw.6, 45, Gewicht 87 kg,
Abm. 840 x 910 x 750 mm
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€ 1.690,93 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

€ 1.727,19 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

€ 1.736,29 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

€ 1.948,85 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

€ 2.033,66 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

€ 2.109,62 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 2.202,50 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

TD-FEDL05NEMIDV-NERONE
TECNODOM-Digitaler elektrischer
Konvektionsofen 5 GN 1/1 Bleche oder 60x40 cm,
Mod. NERONE MID 5 DIG.
Elektrischer HEISSLUFTOFEN für GASTRONOMIE und
KONDITOREI, Fassungsvermögen: 5 Tabletts Gastro-
Norm 1/1 oder mm.600x400 (ausgenommen), DIGITALE
STEUERUNG, 9 Kochprogramme, V.400/3+N, kW.6,45,
Gewicht 87 kg, Abm. mm.840x910x750h

TD-FEDL06NEMIDVH2O - NERONE
TECNODOM - Elektrischer DAMPF-
KONVEKTIONSOFEN für 6 GN 1/1-Tabletts
(mm325x530), Mod. FEDL06NEMIDVH2O
Elektrischer KONVENTIONS-DAMPFOFEN, belüftet,
professionell für die Gastronomie, Kapazität 6 Tabletts
Gastro-Norm 1/1 oder mm.600x400 (ausgenommen),
DIGITALE STEUERUNG, 9 Kochprogramme, V.400/3+N,
Kw.7,65, Gewicht 91 kg , Abm.mm.840x910x830h

TD-FEDL06NEMIDV-NERONE
TECNODOM-Elektro-Konvektionsofen für 6 GN 1/1
oder 600x400 cm Bleche, Mod. NERONE MITTE 6
DIG.
ELEKTRISCHER KONVEKTIONSOFEN für GASTRONOMIE
und KONDITOREI, Kapazität 6 Tabletts Gastro-Norm 1/1
oder mm.600x400 (ausgenommen), DIGITALE
STEUERUNG, 9 Kochprogramme, V.400/3+N, kW.7,65,
Gewicht 91 kg, Abm. mm.840x910x830h

TD-FEDL07NEMIDVH2O - NERONE TECNODOM - Digitaler elektrischer Dampf-
Konvektionsofen 7 Bleche GN 1/1, Mod.
FEDL07NEMIDVH2O
CONVENTION-STEAM Elektrischer belüfteter Backofen,
professionell für Gastronomie und Konditorei, Kapazität 7
Tabletts Gastro-Norm 1/1 oder mm.600x400
(ausgenommen), DIGITALE STEUERUNG, 9
Kochprogramme, V.400/3+N, Kw.10, 7 , Gewicht 106 kg,
Abm. 840 x 910 x 930 mm

TD-FEDL07NEMIDV-NERONE

TECNODOM-Digitaler elektrischer
Konvektionsofen 7 GN 1/1 oder 60x40 cm Bleche,
Mod. NERONE MID 7 DIG.
Elektrischer HEISSLUFTOFEN für GASTRONOMIE und
KONDITOREI, Fassungsvermögen: 7 Tabletts Gastro-
Norm 1/1 oder mm.600x400 (ausgenommen), DIGITALE
STEUERUNG, 9 Kochprogramme, V.400/3+N, kW.10,7,
Gewicht 106 kg, Abm. mm.840x910x930h

TD-FEDL10NEMIDVH2O - NERONE
Digitaler elektrischer Dampf-Konvektionsofen, 10
GN 1/1-Tabletts, modFEDL10NEMIDVH2O.
Elektrischer KONVENTIONS-DAMPFOFEN, belüftet,
professionell für die Gastronomie und Konditorei,
Kapazität 10 Gastro-Norm 1/1 oder mm.600x400
Tabletts (ausgenommen), DIGITALE STEUERUNG, 9
Garprogramme, V.400/3+N, Kw.12, 7 , Gewicht 127 kg,
Abm.mm.840x910x1150h

TD-FEDL10NEMIDV-NERONE
TECNODOM-Digitaler elektrischer
Konvektionsofen, 10 GN 1/1 oder 60x40 cm
Bleche, Mod. NERONE MID 10 DIG.
Elektrischer Konvektionsofen für Gastronomie und
Konditorei, Kapazität 10 Gastro-Norm 1/1 oder
mm.600x400 Tabletts (ausgenommen), digitale
Steuerung, 9 Kochprogramme, V.400/3+N, Kw.12,7,
Gewicht 127 kg, Abm. mm.840x910x1150h
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	PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

